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God esse un drinke
hald Liev un Siel
zesamme.
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Bei Friith
sind alle Menschen

Was in Wien das Kaffeehaus, ist in Kéln das Brau-
haus. Es ist der Ort, an dem Menschen mit unter-
schiedlicher Herkunft, Bildung und verschiedenen
Ansichten zusammenkommen.

Das Frith em Veedel ist eine der dltesten Gaststét-
ten Kolns tiberhaupt. Seit 1979 betreibt die Colner
Hofbréu P. Josef Frith KG die Kneipe im Herzen
der Siidstadt. In den Rdumen der legenddren
»Severinstorburg Brennerei A. Herrmann” trafen
sich damals frith morgens die Rentner, um den Tag
mit einem Schnaps zu beginnen. Daher nennen die
Kélner die Gaststitte auch heute noch liebevoll

,Invalidendom”.

Sinnbild fiir die koélsche Lebensart sind unsere
Kobesse, die Kolner Version der Kellner. Berithmt

fiir ihren Witz und ihre Schlagfertigkeit, gehoren
sie zu Friith wie Friih zu Koln.

Die Colner Hofbrdu Peter Josef Frith KG wurde
im Jahre 1904 von Peter Josef Frith gegriindet.
Beliebt und geschitzt ist sein Frith Kolsch Rezept
tiber Generationen unverdndert in der Familie.
Dabei hat sich an der traditionellen Verarbeitung
nur allerbester Rohstoffe bis heute nichts gedndert.
Fiir unser Kolsch und unsere traditionelle Kiiche
gilt — damals wie heute — immer beste Qualitit aus
dem Hause Friih.

Genieflen Sie unsere kriftig, deftig, typisch kélsche
Kiiche und ein kiihles Friith Kolsch frisch vom Fass.
Wir freuen uns Sie als Gast in unserem Hause be-

griifsen zu diirfen!
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TYPISCH VEEDEL

Ne Halve Hahn

Frith’s Holldnder, im eigenen Késekeller gereift, Roggelchen und Butter

Kolsche-Kaviar 2,54
Blutwurst mit Zwiebeln, Roggelchen und Butter

,Himmel un Aid“ med Bloodwoosch
Gebratene Blutwurst mit Kartoffel-Apfelpiiree und Schmorzwiebeln

Junge decke Bunne met Speck un Aidippel -
Junge dicke Bohnen mit Speck und Salzkartoffeln

,Brauhauswoosch” Krakauer vum Grill met Broddppel un Kappesschlot s
,Brauhauswurst” Krakauer vom Grill mit Bratkartoffeln und Krautsalat

Hammche met suure Kappes un Piirree -
Eisbein mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree

Haxe met Broddappel un Kappesschlot -

Schweinehaxe mit Bratkartoffeln und Krautsalat

Soorbrode met Aiddippelklds un Appelkumpott s
Rheinischer Sauerbraten mit Kartoffelkléen und Apfelkompott

Jeden Dienstag: Reibekuchentag

SUPPEN

Kartoffelsuppe mit Roggelchen

Gulaschsuppe mit Roggelchen
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FUR JEDEN ETWAS

Mett-Happen mit Lauchzwiebeln 2,3
Leberwurst-Happen 2.

Bockwurst mit Kartoffelsalat 2,3

Kleiner Speckpfannkuchen mit Salat 2,3

Camembert gebacken
mit Preiselbeeren, gebackener Petersilie, Toast und Butter

Mettwurst 25,47
mit Sauerkraut und Kartoffelptiree

Bandnudeln .
mit Brokkoli in Kdse-Sahnesofe, gemischter Salat

Bratwurst .5
mit frischem Gemiise und Bratkartoffeln

Grofder Salatteller

Blattsalate mit Putenbruststreifen, Tomate, Ei und Roggelchen

Putenschnitzel natur gebraten
mit Krduterbutter, Schwenkkartoffeln und gemischtem Salat

FISCH

Heringstopf ,Hausfrauen Art” mit Kartoffeln

Seelachsfilet gebacken

mit hausgemachtem Kartoffelsalat
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SCHWEIN

Schweineschnitzel . ;
mit Bratkartoffeln und Salat

Schweineriickensteak
mit Krduterbutter, Bratkartoffeln und gemischtem Salat

RIND

Ungarisches Rindergulasch
mit Nudeln und Salat

Gekochte Ochsenbrust
mit Meerrettichsof3e, Mandelbrokkoli und Salzkartoffeln

Hiiftsteak vom Angus-Rind (190g*) -5
mit Krauterbutter, Prinzessbohnen und Bratkartoffeln

IN DER HEISSEN PFANNE AUF DEN TISCH

Brauer-Pfanne -
mit Kartoffeln, Speck, Tomaten, Kriutern und Eiern, dazu gemischter Salat

Blutwurst-Pfanne ;
mit Bratkartoffeln, Zwiebeln, Eiern, Blutwurstscheiben und Apfeln, dazu gemischter Salat

Fleischkdse-Pfanne -
mit Spiegelei, geschmorten Zwiebeln, Bratkartoffeln und gemischtem Salat

Brauhauswurst-Pfanne
Gebratene Krakauer mit frischem Gemiise und Bratkartoffeln

Gefliigelpfanne ;-

Geschnetzelte Hihnchenbrust mit Gemdise, pikanter Sofle, Reis und gemischtem Salat

Haxen-Pfanne .
Haxenfleisch mit Zwiebeln gebraten, Gemiise und Bratkartoffeln
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FLAMMKUCHEN

Flammkuchen , klassisch” »:
mit Créme fraiche, Speck und Lauch

Flammkuchen , vegetarisch”
mit Créme fraiche, Tomaten, Zwiebeln, Oliven, Spinat und geriebenem Kise

Flammkuchen
mit Créme fraiche, Thunfisch, roten Zwiebeln, Tomaten und Kése

Flammkuchen
mit Créme fraiche, Schafskése und griinen und schwarzen Oliven

Flammkuchen
mit Créeme fraiche, Ziegenkése, Thymian und Honig

FUR DIE KLEINEN (FUR KINDER BIS 12 JAHRE)

Mickey Mouse

Nudeln mit Tomatensofe

Donald Duck -

Kleines Putenschnitzel mit Bratkartoffeln

NACHSPEISEN

Armer Ritter
mit Vanillesofse

Rote Griitze

mit Vanillesofse

Waffeln

mit heifien Kirschen und Sahne

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstirkern, 7 = mit Phosphat, 9= koffeinhalt'ig

*Rohgewicht
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GETRANKE

friih kOLSCH, direkt vom Fass 0,201
friih Radler F1.0,331
Weifwein, trocken 0,201
Rotwein, trocken 0,201
Piccolo, Geldermann 0,201
Sekt, Geldermann F1.0,751
Berentzen Apfelkorn, 25% 2
SUNNER KORN, 32% 2cl
Siinner Wacholder-Geist, 38% 2
Aquavit (Malteserkreuz), 40% 2
Smirnoff Wodka Red Label, 37,5% 2c
Original Underberg, 44% 2d

@ d o d o od dododd o

HERSTELLUNG NACH HAUSEIGENER REZEPTUR

EXRELmXLLY, Krauterschnaps 38%
Flter Nlan, Gespritzter 32%

Stippefittche, Prefferminzlikor 32%

ALKOHOLFREI

friih KOLSCH, alkoholfrei
Siinner Malztrunk
Gt 1,9

fama 15

Sprite.

Eistee Zitrone

2,40
2,40
2,10
2,10
2,10
2,50
2,20
2,45
2,15
1,10
2,00
2,00
2,50

A Apollinaris°seLeEcTION
A Apollinaris®BiG APPLE
Apfelsaft, 100% Fruchtgehalt
Milch

e
uwngmoes Kaffee Tasse s

e
11 DARBOVEN ESPI‘QSSO 9

ViTEAREN Cappuccino s
woitoes Milchkaffee o 2,60
sswans Latte Macchiato o 2,70
Tee ( verschiedene Sorten), Glas € 200

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstirkern, 7 = mit Phosphat, 9 = koffeinhaltig
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Speisen und Getrinke inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer. Bei Reklamationen wenden Sie sich bitte direkt an den Restaurantleiter. Wir bitten
unsere verehrten Géste auf die Garderobe selbst zu achten, da fiir abhandengekommene Garderobe keine Haftung iibernommen wird. Diese Karte kénnen Sie
zum Selbstkostenpreis von 2,70 Euro erwerben.

Zum Wohle unserer Giste ist unserem Bedienungspersonal der Genuss von Alkohol wihrend der Dienstzeit nicht gestattet.

Keine ec- und Kreditkarten. No electronic cash or credit cards accepted.
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Unser Partner fiir
Kostlichkeiten aus Fleisch:

LA

GASTRONOMIE

Offnungszeiten
Dienstag — Samstag von 11.00 bis 01.00 Uhr
Sonntag und Montag Ruhetag
Kiiche durchgehend von 11.00 bis 24.00 Uhr

FRUH , Em Veedel”
Kolsche Wirtschaft der Colner Hofbrau P. Josef Frith KG
Chlodwigplatz 28 - 50678 K&ln
Tel.: (0221) 314470 - Fax: (0221) 3992580
www.fruehemveedel.de - HRA 396 - Amtsgericht Koln

E '}. E -&ﬁh Entdecken Sie die Friih Gastronomie!
il T Die Friith-App

www.frueh-gastronomie.de
GASTRONOMIE
fiir IThr Smartphone!
E Www,app-ins-frueh.de n Werden Sie Friih-Fan bei Facebook!

www.frueh-gastronomie.de/facebook
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