


Der Winter naht!	

Tagesgericht 
 

Ochsenbrust auf Rahmwirsing 
Meerrettichsauce und Kartoffeln 
Suppen 
 

Erbseneintopf 
serviert in der Suppenterrine 
mit Bockwurst 
 

Sauerkrautsuppe 
mit Blutwurst 
 

Rinderkraftbrühe  mit  
Gemüsewürfeln und Klößchen 
 

Vorspeisen & kleine Gerichte 
 

Herbstsalate mit Sherrydressing,  
gebratenem Lachs und Kräutercreme 
 

Bunter Salatteller mit gebratenen 
Hähnchenbruststreifen und Pilzen 
 

 

 

Kartoffelnocken mit Kräuternsauce 
und Käse überbacken 
 

Vesper 
 

Schinkenplatte 
Brot und Butter 
 

Käsewürfel 
mit Radieschen 
 

Große gemischte Vesperplatte 
mit Brot und Butter 
 

Hausgemachtes Griebenschmalz  
mit zweierlei Dernauer Landbrot 

Hauptgerichte 
 
 

Hähnchenbrust mit Käsesauce, 
Marktgemüse und Kartoffelgratin 
 

 

Gebratenes Zanderfilet  
auf Sauerkraut-Kartoffelragout  
 

 

Wildragout 
mit Pilzen, Spätzle und Apfelkompott 
 

 

Entenkeule in Rosmarinsauce mit 
Apfelrotkohl und Knödelchen 
 

 

Gebratenes Schellfischfilet 
mit Spitzkohl, Butterkartoffeln  
und Schnittlauchsauce 
 

 

Kasseler auf Grünkohl 
und Bratkartoffeln 
 

 

Rumpsteak mit geschmorten  
Zwiebeln, Selleriepüree  
und Kroketten 
 

 

“Himmel un Äd” Blutwurst mit 
Kartoffelpüree, geschmelzten  
Zwiebeln und Apfelkompott 
 

Schweinerückensteak mit 
Champignonrahmsauce,  
Pommes Frites und Salat 
 

Dessert 
 

Weißwein-Vanillebirne 
mit Schokoladenhalbgefrorenem 
 

Apfel-Calvados-Crepes 
mit glasierten Rotweinäpfeln 
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