
	
  
	
   	
  

VORSPEISEN	
  /	
  ENTRÉES	
  
	
  
 

	
  

 Pastinaken-Maronen Suppe mit Chorizo   8,00 €  
 Soupe de marrons et panai avec chorizo     
    
    
 Hausgemachte Blutwurstravioli mit Calvados 

Sauce 14,00 € 
 

 Raviolis au boudin noir « fait Maison », sauce 
Calvados  

    
    
 Rote Beete Carpaccio mit Ziegenkäse 12,00 €  
 Carpaccio de betterave rouge et fromage de chèvre  
    
    
 Jakobsmuscheln mit Kaviar auf Mandelmilch und 

Zitrusfrüchten Sauce 15,00 € 
 

 Coquille St Jacques, caviar, lait aux amandes et 
sauce citron  

    
    
 Geräucherter Aal mit Lauch, Orangen Gelle und 

Porree 12,00 €  

 Anguille fumée, poireaux et gelée d´oranges  
    
    

     Gebratene Entenstopfleber mit Grue Kakao-Kruste  
    und  Schokoladensauce                      16,00 € 

   
     Foie gras de canard poêlé, croûte cacao et sauce chocolat 
              
                     

      

   

       

 

 

 



 

  

	
  
	
   	
  

	
  
	
  

FISCH	
  /	
  POISSONS	
  
	
  
 

	
  

 Seeteufel Filet mit Limonen Saitlingen und 
Süßkartoffelpüree 

25,00 € 

 

 Filet de Lotte aux citrons et purée de patates 
douces 
 

 

    
    
 Wolfsbarsch Filet mit Vichy-Ingwer-Möhren 21,00 €  
 Filet de Loup de mer, carottes Vichy au gingembre    
    
    
 Kabeljau Filet in Brioche-Kruste mit Vongole 

und Grüne Tee-Wakame-Brühe  25,00 € 
 

 Filet de Cabillaud en croûte briochée, vongoles, et 
bouillon au thé vert-Wakame  

    
    
 	
  

FLEISCH	
  /	
  VIANDES	
  
	
  
 

 
 

 

 Entenbrust mit Schwarzwurzeln, Birnen und 
Datteln 21,00 €  

 Magret de Canard, salsifis, poires et dattes  
    
    
 Rehrücken mit Rotweinsud und 

Petersilienwurzelpüree 26,00 € 
 

 Râble de Cerf, sauce au vin, purée de choux- rave  
    
    
 Charolais Rinderfilet mit Schalotten-Pilzen-

Kruste, grünen Bohnen und Senfsauce  29,00 € 

 

 Filet de Bœuf charolais en croûte aux 
champignons-échalotes haricots, sauce moutarde 

 

    
   

              

 

 



 

	
   	
   	
  
	
   	
  

DESSERT	
  /	
  DESSERTS	
  
	
  
 

	
  

 Winterobst-Crumble mit Glüwein 
9,00 € 

 
 Crumble aux fruits d´hiver, sauce vin 

chaud  

    
    
 Schokoladen Mousse mit 

Karamellsauce und Orangen 
Sorbet 9,00 € 

 

 Mousse au chocolat, sorbet 
d´oranges et sauce caramel  

    
    
 Mangostan Früchte mit Litschi-

Eiscreme-Granite Kugeln und 
Roseneis  8,00 € 

 

 Boules de glace granitées aux fruits, 
Mango, Litchis et à la Rose  

    
    
 Leichte Haselnuss-Mousse mit 

karamellisierten Birnen und 
Milchsauce   8,00 € 

 

 Mousse légère à la noisette, poires 
caramélisées au lait fermenté  

    
    
 Variation von französischem Käse 8,00 /12,00 €   
 Assiette de fromage    
    

 *Auf Vorbestellung ab 2 Personen:  
  - Cote de Bœuf   
  - Poulet de Bresse   
  - Ganzer Fisch     

 
 

  
 

 

   
              


