
Suppe <MIYAKOJIRU>
ßᮥˁᇌƯʮቪ൬àᔓ᤻ŴᑶʴӋŴౢᒨŴٻఌƱƱǖǖଝࠋλǓ

“KYOTO-SUPPE” aus Doradebrühe mit Fischpastete,Sakurakarotten,
Shiitakepilze und Rettich

൬ųཋ Ჶᣃ൬Ჸ

ȡȋȥȸ�Ӟᣃ�《鉄板焼懐かしクラシカル》
Menü KOTO〈Alte Stadt〉《KLASSIKER KABUKI-TEPPANYAKI》

“ෙᎊƷᤧெ៉” ǢȜǫȉŴྚᔄƱܓራᓔชƑżƓڤǈȋȳȋǯԛŽ

“EBIODORI” Teppantanz von Risengarnelen mit Avokado und Zwiebeln  
《Möchten Sie mit oder ohne Knoblach ? 》

<HAYASHI>
Ჶּ܇Ჸ

ƖƼƩǜƝßΨᅑà ࡃ࢘ᐯॸƷᤧெǢǤǹǯȪȸȠ

“KIBIDANGO” KABUKI Spezial Eiscreme am heißen Tisch zubereitet

Fisch
ᮄ૰ྸ

Dessert
ȇǶȸȈ

<KIBIDANGO>
ᲶƖƼƩǜƝᲸ

MENÜ ASASHIO <Morgenflut>

Vorspeise <ODORI>

ȡȋȥȸųஔກ

ßෙᎊƷ៉ǓàෙᎊŴంŴǢȜǫȉƱᝃƷᣃ៉Ǔ

“MIYAKO ODORI” Riesengarnelen mit Avokado, Igaguri - Maronen 
und Edamame serviert mit MIYAKO - TARE

Эᓔ Ჶ៉Ჸ

Fisch <WAKASA>
ßෙᮗᒉàᮖƷᙱʮŴࠌᇌƷଝࠋŴᆭ܇Ʒ˄ƚƱဃౢᒨŴዯǢǹȑȩชƑ

“KAISENWAKASA” Lachsfilet mit Saikyo-Miso,Jakobsmuscheln,
Seeaalfilet, frisch Shiitakepilze und Grünespargel 
Serviert mit KABUKI-PONSU-TARE

ᮄ૰ྸ ᲶᒉᲸ

Kotsuke <SEKITEI>
ßƓƹǜƟƍàƣǘƍᗶŴᒖ܇ŴᏙŴବᓎŴႉᓔƷʮƓƠƨƠ

“OBANZAI ”aus KYOTO”mit Zuwai-Krabbe,marinierte Auberginen,
Japankohl,Minigrüken und Chrysanthemen

˄ݱ ᲶჽࡊᲸ

Filet <TAKUMI>
ജᑈ˛ ß҉àǹȆȸǭàᲶཎઝཅȕǣȬǹȆȸǭᲸ
“TAKUMI-YAKI” Rindfilet Steak  aus KABUKI Klassik Art,
dazu “YAKI-ONIGIRI” , Pak Choi, Sojabohnensprossen und Zwiebel,
serviert mit KABUKI PONSU, GOMA und ABURI-TARE

Ꮉ૰ྸ Ჶ҉Ჸ

Roastbeef <WAZA>
ജᑈ˛ ß২àǹȆȸǭàᲶཎઝཅȭȸǹǹȆȸǭᲸ

“WAZA-YAKI” Entrecôte Steak  aus KABUKI Klassik Art,
dazu “YAKI-ONIGIRI” , Pak Choi, Sojabohnensprossen und Zwiebel,
serviert mit KABUKI PONSU, GOMA und ABURI-TARE

Ꮉ૰ྸ Ჶ২Ჸ

又は oder

75,00 EURO�২ <WAZA>  mit Roastbeef Steak    Pro. Personen
�҉ <TAKUMI>  mit Filet-Steak               Pro. Personen

ཎᢠཅȭȸǹᎹų���

ཎᢠཅȕǣȬᎹ�ų�� 85,00 EURO

ab 2 personen bestellen

ƖƼƩǜƝßΨᅑà ࡃ࢘ᐯॸƷᤧெǢǤǹǯȪȸȠ

“KIBIDANGO” KABUKI Spezial Eiscreme am heißen Tisch zubereitetDessert
ȇǶȸȈ

<KIBIDANGO>
ᲶƖƼƩǜƝᲸ

Pause <CHIDORI>
ß˞কࡋàኝٻӿᣱᣒƱȬȢȳǷȣȸșȃȈӍƸȩȠȍƱȬȢȳǷȣȸșȃȈ

“Zitoronen Sorbet mit Junmai Daiginjo〈mit Alkohl〉 oder Ramune〈ohne Alkohl〉
˞ųক ᲶҘᯓᲸ

“҉Ɩ”�ཎᢠജᑈ˛ཅȕǣȬǹȆȸǭƱᒨŴܓራƷᓔชƑ

“TAKUMIYAKI” Rinderfilet von SPEZIAL- KABUKI-STEAK 
mit Saisongemüse und Pilze

<TAKUMI>
Ჶ҉Ჸ

KABUKI
-Steak

Ꮉ૰ྸ

Pro. Personen 63,00 EURO

ද૨Ƹ�ӸಮǑǓƓӖƚƠǇƢࣂ



KABUKI ORIGINAL VORSPEISEN
KABUKI ORIGINAL APPETIZER

ജᑈ˛ųཎᙌųЭᓔ

Ichiban
Nr.       1

ɟųųဪ ෙᎊƷ᭸ßෙᎊƷ˄Ɩࡋ࠸à

<ONIGARA>
“ONIGARA-YAKI” Riesengarnelen mit Kopf und Schale,
serviert mit KABUKI YUAN<Jap. Kräutern Sojasauce>
“ONIGARA-YAKI” prawn with head and Shell,
served with KABUKI YUAN<Jap. harb soy sauce>

No.      1

€ 15,00

N i b a n
Nr.       2

ʚųųဪ ᘃƷЭ

<MATSUMAE>
“MATSUMAE” Austern vom TEPPAN-Rost mit MATSUMAE-TARE
nach HIROSHIMA Art
“MATSUMAE” Oyster from TEPPAN-Roast with MATSUMAE-TARE
in the HIROSHIMA style  

No.      2

€ 14,00

Sanban
Nr.       3

ɤųųဪ ᗶяßᗶ༯ƷᔕƖà

<KANISUKE>
“KANIMUSHI” Krabbenscheren<Dampfgrill> nach HOKKAI Art
“KANIMUSHI” crab claw<steam grill> in the HOKKAI styleNo.      3

€ 22,00

Yonban
Nr.       4

ׄųųဪ ᯇοßᯇࠇҳƱơà

<UNAHACHI>
“KABA-YAKI” Aal<Gegrillt> im Tamago Mantel
“KABA-YAKI” eel<grilled> in tamago mantle No.      4

€ 13,50

Goban
Nr.       5

ʞųųဪ ဋಏƖƷƜßᒨƷဋಏà

<DENGAKU>
“KINOKODENGAKU” mit Shiitake, Enoki und KABUKI NANIWA-TARE
“KINOKODENGAKU” with shiitake, enoki and KABUKI NANIWA-TARENo.      5

€ 11,50

Nanaban
Nr.       7

ɡųųဪ ཅᎹƷုßཅᎹƷƨƨƖà

<TATAMI>
“TATAKI” Rindfleisch mit Enoki und Lauch nach KABUKI Art
“TATAKI” beef with enoki and chive in KABUKI style No.      7

€ 14,50

Hachiban
Nr.       8

οųųဪ ജᑈ˛ǹȸȗßෙᮗǹȸȗʮᣃàᲶෙᎊȷࠌᇌȷᮖλǓᲸ

<KYOTO>
“KAISEN” MISO-Cremesuppe mit Garnelen, Jakobsmuscheln und Lachsfilet
“KAISEN” MISO-cream soup with prawn, scallop and salmon filetNo.      8

€ 13,00

Kyuban
Nr.       9

ʋųųဪ ᖶяßജᑈ˛Ʒᖶà

<TAKOSUKE>
“TAKOSUKE” mit Pulpo, Zwiebeln und Paprika<Japanische Kugelkuchen
aus KABUKI Vorspeisen>, serviert mit KABUKI NANIWA-TARE

“TAKOSUKE” with octopus, onion and paprika<Japanese ball cake>
from KABUKI appetizer>, served with KABUKI NANIWA-TARE

No.      9

€  9,50 

Rokuban
Nr.       6

ρųųဪ ෙᎊƷᘘßෙᎊƷ᩷ෙᒀà

<KOROMO>
“KIMI-YAKI” Riesengarnelen auf Aonori Mantel mit KABUKI PONSU-TARE
“KIMI-YAKI” prawn  in Aonori mantle with KABUKI PONSU-TARENo.      6

€ 12,50



KABUKI ORIGINAL TEPPAN-FISCH<alles mit frischem Gemüse>
KABUKI ORIGINAL TEPPAN-FISH<all with fresh vegetables>

ജᑈ˛ųཎᙌųෙᮗᤧெƖᲶภᓔ˄ƖᲸ

Nijuniban

Nr.      21

ʚҗʚဪ ᝅಏßᮥƷᝅಏàᲶᙱʮԛ֠ቪƚᲸ

<HOURAKU>
“HORAKU-YAKI”  Dorade Royal mit SAIKYOMISO<Misopaste aus Kyoto>
nach KYOTO Art, serviert mit KABUKI SAKURA-TARE
“HORAKU-YAKI”  royal snapper with SAIKYOMISO<Misopaste from Kyoto>
in the KYOTO Style, served with KABUKI SAKURA-TARE

No.     22

€ 26,00

Nijusanban

Nr.      23

ʚҗɤဪ ҅ෙßƨǒƹᗶƷ໒àȕȩȳș

<HOKAI>
“HOKAI”  Königkrabbe<sehr delikatesse feinen Krabbe-Beinfleisch>,
serviert mit KABUKI YUAN<jap. Kräutern Sojasauce> und PONSU-TARE
“HOKAI”  king crab <very delicacy fine crab leg meat>,
served with KABUKI  Yuan<Jap. harb soy sauce>

No.     23

€ 58,00

Nijuyonban

Nr.      24

ʚҗׄဪ ᰾ßȢȳǴƷ᩷ෙᒀà

<OUGON>
“OUGON-YAKI”  Sepiafilet mit AONORI und TAMAGO Mantel,
serviert mit KABUKI PONSU-TARE
“OUGON-YAKI”  cuttlefish with AONORI and TAMAGO mantle,
served with KABUKI PONSU-TARE  

No.     24

€ 25,00

Nijuichiban

Nr.      21

ʚҗɟဪ ᮖЏ៲ßǂƬƨǒàᲶᣒቪƚᲸ

<BETARA>
“BETARA-YAKI” Lachsfilet mit UMESHISO<Pflaumenpaste>
im BETARA-TARE<original Reisweinpaste>,
serviert mit KABUKI SAKURA und WASABI-TARE
“BETARA-YAKI” salmon filet with UMESHISO<plum paste>
in BETARA-TARE<original rice wine paste>,
served with KABUKI SAKURA and WASABI-TARE

No.     21

€ 25,00

Nijugoban

Nr.      25

ʚҗʞဪ ྼྡྷßȢȳǴƱෙᎊƷƓᑶᙸà

<KOHAKU>
“KOHAKU” Sepiafilet und Riesengarnelen nach HOKURIKU Art,
serviert mit KABUKI SAKURA und PONSU-TARE
“KOHAKU” cuttlefish and Prawn in the HOKURIKU style,
served with KABUKI SAKURA and PONSU-TARE

No.     25

€ 29,00

3

3

Nijurokuban

Nr.      26

ʚҗρဪ ᑶႮǓßෙᎊƷૼዯàෙᎊƷǢȜǫȉ

<HANASAKA>
“HANASAKA” Riesengarnelen mit Avokado und WASABI,
serviert mit KABUKI SAKURA, PONSU-TARE und Limette
“HANASAKA” prawn with avocado and WASABI,
served with KABUKI SAKURA, PONSU-TARE and lime

No.     26

Nijunanaban

Nr.      27

ʚҗɡဪ ᬐǓßෙᎊƷȋȳȋǯàᤧெǯȩǷȃǯ

<KAORI>
“KAORI” Riesengarnelen mit Knoblauch und WASABI nach KABUKI
Klassik Art, serviert mit KABUKI PONSU-TARE
“KAORI” prawn with garlic and WASABI in the KABUKI
 classical style, served with KABUKI PONSU-TARE

No.     27

Nijuhachiban

Nr.      28

ʚҗοဪ ౕ᩷ßࠌᇌƷࡋ࠸à

<AOMORI>
“AOMORI” Jakobsmuscheln mit YUAN<Kräutern Sojasause> nach AOMORI Art,
serviert mit KABUKI SAKURA und PONSU -TARE
“AOMORI” scallop with Yuan<Jap. harb soy sauce> in the AOMORI style,
served with KABUKI SAKURA and PONSU-TARE

No.     28

Nijukyuban

Nr.      29

ʚҗʋဪ ƱᮥƷᙱʮàࡋ࠸ᇌƷࠌßෙᎊƱි

<URASHIMA>
“URASHIMA” MEERESFRÜCHTE<Riesengarnelen, Dorade Royalfilet, Jakobsmuschelen>
mit YUAN<Kräutern Sojasauce> und SAIKYOMISO<Weißenmiso aus Kyoto>
“URASHIMA” SEAFOOD<prawn, royal snapper, scallop>
with Yuan<harb soy sauce> and SAIKYOMISO<whitemiso from Kyoto>  

No.     28

€ 32,00

€ 28,00

€ 33,00

€ 36,00



KABUKI ORIGINAL TEPPAN-STEAK<alles mit frischem Gemüse>
KABUKI ORIGINAL  TEPPAN-STEAK<all with fresh vegetables>

ജᑈ˛ųཎᙌųᤧெǹȆȸǭᲶภᓔ˄ƖᲸ

Sanjuichiban
Nr.      31

ɤҗɟဪ നᔺßԧཅȭȸǹᎹƷǹȆȸǭ”

<MUSASHI>
“MUSASHI” WAGYU Entrecôte Steak mit Enokipilze,
serviert mit KABUKI PONSU, GOMA und ABURI - TARE
“MUSASHI” WAGYU entrecôte Steak with enoki muschroom,
served with KABUKI PONSU, GOMA and ABURI- TARE

No.     31

Sanjuniban
Nr.      32

ɤҗʚဪ ßǷȣȈǦȖȪǢȳàஇ᭗ኢཅȕǣȬᎹݩ

<SHOGUN>
“SHOGUN” CHATEAUBRIAND STEAK mit Enokipilze,
serviert mit KABUKI PONSU, GOMA und ABURI - TARE
“SHOGUN” CHATEAUBRIAND STEAK with enoki muschroom,
served with KABUKI PONSU, GOMA and ABURI- TARE

No.     32

Sanjusanban
Nr.      33

ɤҗɤဪ ႻઞßཅȕǣȬǹȆȸǭà

<SUMO>
“SUMO” Rindfilet Steak mit Enokipilze,
serviert mit KABUKI PONSU, GOMA und ABURI - TARE
“SUMO” beef filet with enoki muschroom,
served with KABUKI PONSU, GOMA and ABURI- TARE

No.     33

Sanjuyonban
Nr.      34

ɤҗׄဪ ್ዠßȪȖųǹȆȸǭà

<YOKOZUNA>
“YOKOZUNA” Fein geschnittenes Rib Eye Steak nach SUKIYAKI Art,
serviert mit KABUKI PONSU, GOMA und ABURI - TARE
“YOKOZUNA” fine sliced rib eye steak in SUKIYAKI style,
served with KABUKI PONSU, GOMA und ABURI - TARE 

No.     34

€ 55,00

€ 43,00

€ 37,00

€ 26,00

Sanjugonban
Nr.      35

ɤҗʞဪ ӳᯨßȐȫȐȪȸᯨᎹųǹȆȸǭà

<AIGAMO>
“AIGAMO” Entenbrust Steak aus Barbarie <original Enten Steak>,
serviert mit KABUKI KINKAN<Kumquat> - TARE
“AIGAMO” duck breast steak from barbarie<original duck steak>,
served with KABUKI<cumquat> - TARE

No.     35

Sanjurokuban
Nr.      36

ɤҗρဪ ᧙ӕßȪȖųǹȆȸǭà

<SEKITORI>
“SEKITORI” Rib Eye Steak mit Enokipilze,
serviert mit KABUKI PONSU, GOMA und ABURI - TARE
“SEKITORI” rib eye steak with enoki muschroom,
served with KABUKI PONSU, GOMA und ABURI - TARE 

No.     36

Sanjunanaban
Nr.      37

ɤҗɡဪ ജᑈ˛ǹȆȸǭßӳᯨƱཅȭȸǹᎹƷǹȆȸǭӕǓӳǘƤà

<KABUKI>
“KABUKI” Steak Art mit AIGAMO<Entenbrust-Steak > und YOKOZUNA
<Entrecôte Steak >, serviert mit KABUKI PONSU, GOMA und ABURI - TARE
“KABUKI” style steak with AIGAMO<duck steak> and YOKOZUNA
<Entrecôte Steak >, served with KABUKI PONSU, GOMA und ABURI - TARE 

No.     37

� ӸಮƓӤƠɥƕǓǻȃȈ / für 2 Personen / for 2 person.

Sanjuhachiban
Nr.      38

ɤҗοဪ ࡈßཅȭȸǹǹȆȸǭà

<GINZA>
“GINZA” Entrecôte Steak mit Enokipilze,
serviert mit KABUKI PONSU, GOMA und ABURI - TARE
“GINZA” Entrecôte Steak with enoki muschroom,
served with KABUKI PONSU, GOMA and ABURI- TARE

No.     38

€ 32,00

€ 26,00

€ 59,00

€ 29,00



KABUKI ORIGINAL Dessert
KABUKI ORIGINAL Dessert

ജᑈ˛ųȇǶȸȈ

Yonjuichiban
Nr.      41

ׄҗɟဪ ƖƼƩǜƝßΨᅑàࡃ࢘�ᐯॸƷᤧெǢǤǹǯȪȸȠ

<KIBIDANGO>
“KIBIDANGO” KABUKI Spezial Eiscreme am heißen Tisch zubereitet
“KIBIDANGO” KABUKI speciality fried - icecreamNo.     41

Yonjuiniiban
Nr.      42

ׄҗʚဪ ßɻඬà�᱅ᝃǢǤǹǯȪȸȠƱܓራƷ൦ᓑ܇

<TANBA>
“TANBA” KABUKI - EISCREME mit KUROMAME-Bohnen und frische Früchte
“TANBA” KABUKI - icecream with KUROMAME-beans and fresh fruitNo.     42

Yonjusanban
Nr.      43

ׄҗɤဪ ȑȑǤǢƱ৾ᒧǢǤǹǯȪȸȠƷȕȩȳș

<BANZAI>
“BANZAI” Flambierte Papaya mit Grünertee-Eiscreme
“BANZAI” Flanbé papaya with greentea-icecreamNo.     43

Yonjuyonban
Nr.      44

ׄҗׄဪ ৾ᒧǢǤǹǯȪȸȠ

<UJI>
Grünertee - Eiscreme
Greentea - icecreamNo.     44

Yonjugoban
Nr.      45

ׄҗʞဪ ȬȢȳǷȣȸșȃȈపᣒԛ

<UMEREMO>
Zitronen Sorbet mit Pflaumenwein
Lemon sorbet with plum wineNo.     45

€ 10,00

€   9,00

€ 10,00

€   7,50

€   7,50

Dessert
Dessert

ȇǶȸȈ

3

3


